
Zutaten:

Zubereitung:

400 g    Brokkoli
300 g   Kartoffeln
2   Eier
50 g    geriebener Käse
200 ml Sahne 
100 g    geriebener Käse
200 ml Milch 
1 EL    Butter
1 EL    Mehl
Salz, Pfeffer, Paprikapulver

Den Brokkoli für 5 Minuten blanchieren. Die 
Kartoffeln in dünne Scheiben schneiden. Für die 
Käsesoße die Butter erhitzen und das Mehl 
einrühren, die Milch dazugeben und au�kochen 
lassen. Den Käse vorsichtig unterheben und würzen. 
In eine Au�laufform die Kartoffelscheiben auslegen. 
Die Brokkoliröschen darauf geben und die Käsesoße 
darüber verteilen. Eier und Sahne in einer Schüssel 
verquirlen und über den Au�lauf gießen. Den 
geriebenen Käse darauf verteilen und den Au�lauf für 
35 Minuten bei 180°C backen.

www.in-form.de
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Brokkoli-Kartoffel-Au�lauf mit Käsesoße

Fo
to

: V
ol

um
eT

hi
ng

s 
/ 

Ad
ob

e 
St

oc
k


